Pizza

choco-bananes

Ustensiles :

@ O 1 emporte-piece.
@ O 1 fourchette

1@ O 1 cuillere a soupe
|® O Du papier, sulfurise
@ O Une plague.de. four




Ingredients :

o o

1 pate a pizza_ préte a l'emploi.

v

v
Un peu de beurre

v
2 pommes

v
Une banane

v

--------------------------

v




Préeparation

du chocolat fondu.

v

2. Faire fondre Lle chocolat au bain marie a

55°C maximum.

v

v

8. Mélanger.

1. PRECHAUFFER LE FOUR A
200°C

@

2_ FAIRE FONDRE LE CHOCOLAT
AU BAIN-MARIE

@

3. VERSER LA CREME LIQUIDE
DANS UN BOL

@

4. FAIRE CHAUFFER LA CREME
AU FOUR A MICRO-ONDES

@

5. VERSER LA CREME CHAUDE
DANS LE CHOCOLAT

@

6. MELANGER

@

7. AJOUTER UN PEU DE BEURRE

@

8. MELANGER




Realisation

de la pate.

» 00:00 00:00 wfj) NE—

Ol. Preparer une plaque a patisserie recouverte de

_ . 1. PREPARER UNE PLAQUE A
papier sulfurise. PATISSERIE

M @

2. DEROULER LA PATE A PIZZA

@

3. REALISER LES MINI-PIZZAS

@

4. BADIGEONNER LES MINI-
PIZZAS

p 00:00

Ol. Eplucher les pommes.

1. EPLUCHER LES POMMES

@

2. Couper les pommes en lamelles.

2_ COUPER LES POMMES EN
LAMELLES

O3. Eplucher les bananes. %

v 3. EPLUCHER LES BANANES

O4. Couper les bananes en rondelles.. @

4. DECOUPER LES BANANES EN
RONDELLES




Assemblage

» 00:00 00:00 of) -

1. DISPOSER LES FRUITS

@

2_ SAUPOUDRER DE SUCRE

Y @

3. Enfourner pendant 6 minutes. 3 ENFOURNER




